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“Emblematica tabernal«elaBalitela- M

Aglelo Taberna,
contamos con mas de 150 afios
de historia, acompafando
el crecimiento de generacién
tras generacion de Barcelonecesy
visitantes .

Seguimos con el mismo espiritu
rodeados por
un ambienta rustico y
moderno.

En Agtelo Taberna encontraras el espacio que mejor se
adapta a cada ocasién.

Nuestra carta mediterranea,

con un toque de vanguardia y un punto internacional,
elaborada con tapas y platos clasicos espafioles,

una seleccién de arroces, pescados,

y carnes Black Angus de origen Argentina

) de primera calidad.
Situado en el niicleo urbano mas antiguo de Barcelona, : Todo orientado para deleitar el disfrute
6 of corazdn dEBERE Ektics | y brindar una experiencia de sabores,
ambiente y calidad.
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TABERNA

ENTRE MURDY 3 AREAS
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Nuestra gran barra de estilo
e

clasico, los altos techos con
vigas de madera, te daran la
bienvenida a vivir una
experiencia gastronémica y
de servicio, ideal para tus
eventosy celebraciones.

GAPAGIDAD DEL ESPAGID

®
LY Banquete 24

[
' Cocktail 40

ENTRE HI\HIH\
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Nuestro acogedor altillo ofrece
intimidad a la par que visibilidad sobre
nuestra gran barra de madera.

Para eventos con sabor a hogar y toda
la comodidad y buen servicio de

MG Yo
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Agtelo Taberna.

e —
e

i. :
II-
D
_g :
Il {-
=

I  Banquete 56 p.p.

Disfruta del privilegio de poder realizar tu evento en uno de los enclaves
con mas encanto de la ciudad, en un escenario con tanta alma, magia,

historia y belleza.




Decantate por un espacio en nuestro
comedor ENTRE MURQOS, con columnas
y paredes de piedra, que se apoyan en
la misma muralla romana*, de la que
todavia se conserva y puede ver un pafio
de la misma.

Una atmosfera creada para td bien

estar y que disfrutes de cada trago

y bocado.
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b Banquete 120
¢ Cocktail 160

GAPAGIDAD DEL gyginl

Esta sala, Unica e inigualable, ya sea

por su antigliedad, sus misteriosos

origenes y por la privacidad que aporta,

toda una bendicién que conocer

y descubrir.



- Aglielo Taberna se reserva el derecho a cancelar o modificar
las reservas no confirmadas.

- Para formalizar la reserva se requiere el 30% del importe total del
servicio presupuestado o el 50%, en caso de solicitar la privatizacion
del espacio.

- Consulte condiciones para privatizar el espacio.

- La ultima comunicacion oficial de comensales se hara con antelacion
minima (esto dependera de los comensales por grupo)

GAPAGIDAD DEL TOTAL AGUELD TABERNA

}iil Banquete 200

' Cocktail 250
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CMENDS BANDUETES



HANU”H[ CATALUNYA BANU"H[BARCELONA

PARA GOMPARTIR

Pan con tomate

PARN GOMPARTIR

Pan con tomate

Patatas Bravas Cecina de Ledn

Medallones de Morcilla con queso de cabra y cebollas
caramelizadas

Berenjenas a la parrilla con queso de cabra y
mermelada de tomate

Mejillones gallegos al vapor

PARN ESCOGER

Asado de tira

Calamares a la Andaluza con mayonesa de Lima ’

PARN ESCOGER

Solomillo de cerdo tierno en salsa de queso azul

(0] (0]

Lubina Marinada a la albahaca y verduras

EL POSTAE

Passion Fruit Pie

BEBIOAS T PRECIDS

Lubina sobre risotto milanés

EL POSTAE

BEBIOAS T PRECIOS

Agua ilimitada durante la comida, 1 consumicién Agua ilimitada durante la comida, 1 consumicion

de refresco o cerveza. 32,50€ p.p. de refresco o cerveza. 37,50€ p.p.
L .
+ 1 botella de vino de la casa cada 3 personas  35,50€ p.p. ole + 1 botella de vino de la casa cada 3 personas ~ 40,50€ p.p.
; 43€ p.p.
+ 1 botella de vino de la casa cada 2 personas  38€ p.p. u * 1 botella de vino de la casa cada 2 personas P-P
51€ p.p.

+ Barra libre Simple 46€ p.p. + Barra libre Simple



BANDQUETE oonco

BANOQUETE Ao

PARN GOMPARTIR

Pan con tomate

PARA GOMPARTIR

Pan con tomate

Tabla de quesos nacionales Alcachofas del Prat con jamén DOP

Pulpo a Feira Tiradito de salmén marinado con ajo amarillo peruano

Ventresca con pimientos del piquillo y vinagreta
balsamica

PARN ESCOGER

Filet Mignon con salsa de vino y champifiones

Raviolis fritos, rellenos de calabaza, pistacho y queso
de cabra, con salsa de espinacas

PARN ESCOGER

Entrecot con salsa de café Paris

o 0

Tataki de atun marinado en soja con algas wakame y
mayonesa de wasabi

EL POSTAE

CheeseCake al estilo New York

BEBIOAS T PRECIOS

Agua ilimitada durante la comida, 1 consumicién

Salmon Grilled con salsa de maracuya

EL POSTAE

Tiramisu di Franco

BEBIOAS T PRECIOS

Agua ilimitada durante la comida, 1 consumicion

de refresco o cerveza. 49,50€ p.p.
de refresco o cerveza. 42€ p.p.

_ + 1 botella de vino de la casa cada 3 personas  92,50€ p.p.
+ 1 botella de vino de la casa cada 3 personas  45€ p.p.

+ 1 botella de vino de la casa cada 2 personas 55€ p.p.

63€ p.p.

+ 1 botella de vino de la casa cada 2 personas ~ 47:50€ p.p.

55,50€ p.p. + Barra libre Simple

+ Barra libre Simple



BANDUETE Acveo

PARN GOMPARTIR

Pan con tomate

Tabla de embutidos ibéricos
Gambas al ajillo
Pulpo al olivo

Straciatella / Burratina con cherrys de temporada y pesto

PARA ESCORER "
Solomillo Black Angus con salsa de Foie y pimienta a
o w
é
Bacalao a la mantequilla de olivas (@)

EL POSTAE

Pijama al estilo de los 80

BEBIOAS T PRECIOS

Agua ilimitada durante la comida, 1 consumicién

de refresco o cerveza. 62€ p.p.

+ 1 botella de vino de la casa cada 3 personas  65€ p.p.

+ 1 botella de vino de la casa cada 2 personas  ©7,50€ p.p.

+ Barra libre Simple 75,50€ p.p.

INFORMACION BENERAL

Se debera comunicar con antelacién: La eleccion del plato principal, el nimero definitivo de comensales,
como la opcién de bebida seleccionada.

« Consultar opciones plato principal in situ.

Cualquier modificacion en el menu debera solicitarse en el momento de confirmar la reserva; al igual que
dietas vegetarianas, veganas, alergias e intolerancias alimenticias.




MENGS GOCHTAILS



PORT VELL

PARN GOMPARTIR

Pan con Tomate
Patatas bravas
Vol-au-vent con dip de pollo y parmigiano reggiano
Tequefios de queso fresco
Calamares a la andaluza
Croquetas de Jamon
Tosta de queso azul con cebolla caramelizada

Salmén marinado

EL POSTAE

Passion Fruit Pie

BEBIOAS 1 PRECIDS

Agua ilimitada durante la comida, 1 consumicion

de refresco o cerveza. 32,50€ p.p.

+ 1 botella de vino de la casa cada 3 personas 35,50€ p.p.

+ 1 botella de vino de la casa cada 2 personas 38€ p.p.

+ Barra libre Simple 46€ p.p.

CIUTAT VELLA

PARN GOMPARTIR

Pan con tomate
Tabla de Jamén DO Guijuelo
Buriuelos de Bacalao
Pollo al curry con arroz basmati
Pulpo a Feira
Croquetas de queso y espinaca
Bruschettas Napolitanas

Mini Burger de Atun con mayonesa de soja

EL POSTAE

Flan de Ron Venezolano

BEBIOAS T PRECIOS

Agua ilimitada durante la comida, 1 consumicion

de refresco o cerveza. 37,50€ p.p.
+ 1 botella de vino de la casa cada 3 personas 40,50€ p.p.
+ 1 botella de vino de la casa cada 2 personas 43€ p.p.

+ Barra libre Simple 51€ p.p.




PARN GOMPARTIR

Pan con tomate
Gambas al ajillo
Tiradito peruano de atun rojo
Pulpo a Feira
Baba ganoush con pistacho garrapifiado en pan pita
Croquetas de Jamon
Tabla de quesos Nacionales

Tabla de Jamoén DO Guijuelo

EL POSTAE

Lemon Pie

BEBIOAS 1 PRECIOS

Agua ilimitada durante la comida, 1 consumicién
de refresco o cerveza. 42€ p.p.

+ 1 botella de vino de la casa cada 3 persona 45€ p.p.

+ 1 botella de vino de la casa cada 2 persona 47,50€ p.p.

+ Barra libre Simpl 55,50€ p.p.

PARN GOMPARTIR

Pan con tomate
Cecina de Leon
Tequenos de queso fresco
Paella Marinera
Ceviche tropical
Mini brioche con Pulled pork
Dados de Solomillo Black Angus Argentina

Tabla de jamén DO Guijuelo

EL POSTRE

Tiramisu di Franco

BEBIOAS T PRECIDS

Agua ilimitada durante la comida, 1 consumicion

de refresco o cerveza. 49,50€ p.p.
+ 1 botella de vino de la casa cada 3 personas 52,50€ p.p.
+ 1 botella de vino de la casa cada 2 personas 55€ p.p.

+ Barra libre Simple 63€ p.p.




AGUELO

PARN GOMPARTIR

Croquetas de Jamon
Tabla de embutidos ibéricos
Dados de solomillo Black Angus Argentina
Paella de Pulpo Y gambas
Baba ganoush con pistachos garrapifiados en pan pita
Bacalao a la provenzal
Raviolis fritos rellenos de Calabaza

Mini Causa Limena de pollo con olivada peruana

EL POSTAE

Brownie marmoleado con queso crema y frutos rojos

BEBIOAS 1 PRECIOS

Agua ilimitada durante la comida, 1 consumicién

de refresco o cerveza. 62€ p.p.

+ 1 botella de vino de la casa cada 3 personas 65€ p.p.

+ 1 botella de vino de la casa cada 2 personas 67,50€ p.p.

+ Barra libre Simple 75,50€ p.p.
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SERVICIOS
COMPLEMENTARIOS

Copa de bienvenida

Copa vino / cerveza / refresco 3€
Copa de cava 4€
Copa de sangria / vermouth 5€
Servicio de barra libre Combinados estandar y licores:
* Hasta 2 horas de duracion JB, Ballantines, Jack Daniels, Beefeater,

29€/persona

Bombay, Absolut, Smirnoff, Baileys, Brugal,
Barceld, tequila, licor de manzana, licor de
melocoton.

Servicio de copa por pago anticipado
6,50€/combinado

* Pantalla y proyector

* Uso de TVs de LED para proyeccién de fotos/video con USB

* Micr6fono y megafonia

* Equipo de reproduccién de musica

» Camarero extra complementario para el servicio

* Centros florales o decorativos por presupuesto

* Todos los servicios incluyen IVA

+ Consulta cualquier otro servicio o extra que necesites (servicio de buffet,
guardarropa, manteleria...).
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CATAS DE VIND

Guiadas por nuestro sommelier, ideal
para aquellos que quieren aprender
los secretos del vino, los procesos
esenciales para una buena cata y

degustacion de un vino. |
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De la mano de un coctelero profesional, aprenderan a combinar
los ingredientes y alcoholes apropiados para crear los mejores gin
tonics, cocktails clasicos y de autor.
Duracion estimada de una hora.

A partir de 8 personas.
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~ CONTAGTO BRUPOS Y EVENTOS

+ 34 937 60 71 50
.
~ restaurante@aguelotaberna.es

. i?Td'A_viny_é, 37, 08002, Barcelona.

| EE<e> PLGADE
CATALUNYA

__CARRER FERRAN

VIA LAIETANA
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