
A G Ü E L O  TA B E R N A  
DESDE 1970

T A P A S
· BRAVES- PATATES PICANTS  ......................................... 6,20 €
· OUS ESTRELLATS  .......................................................... 10,40 €
 * PERNIL IBÈRIC
 * XAMPINYONS
· CROQUETES  .................................................................. 6 €
 * PERNIL IBÈRIC 2 unitats.
 * CAU DE BOU 4 uts.
 *FORMATGE I ESPINAQUES 4 unitats.
· XAMPINYONS A L’ALL  ................................................... 5,50€
· ALES DE POLLASTRE AL FORN “AGÜELO”  .................... 6,90 €
· MANDONGUILLES “AGÜELO”  ........................................ 8,50€
· PEBROTS DE PADRÓ  ..................................................... 5,50€
· CARXOFES   .................................................................. 9 €
 * PERNIL IBÈRIC
 * PARMESÀ
· GAMBES A L’ALL  ........................................................... 14€
· SALSITXES AL VI NEGRE  .............................................. 6,95€
· PO P A LA GALLEGA  ...................................................... 22€
· CALAMARS TIPUS PLATJA  ............................................ 12€
 * ESTIL ANDALÚS
      *A LA GRAELLA
 *(AMB ALI OLI D’ALL NEGRE)

L E S  N O S T R E S  T A U L E S
· PLATET DE FORMATGE MANXEC  ...............................................5€
· PERNIL IBÈRIC 60gr  .................................................................14€
· PERNIL IBÈRIC 110gr  ...............................................................22€
· EMBOTITS IBERICS 60 gr ..........................................................14€

E N S A L A D A / C A R P A C C I O / P A S T A
· PROVOLONE AMB TOMÀQUET SEC CONFITAT O TRUFA 9,90€· 
· BURRATA CON RUCULA Y TOMATE CONFITADO  Y PESTO 12€
· ENSALADA DE LA HUERTA .............................................. 7,90€
· ENSALADA CESAR  ......................................................... 12,50€
· CARPACCIO BLACK ANGUS AMB RUCULA I PARMESÀ 14,50€
· PARMIGIANA D’ALBERGÍNIA  .......................................... 9,90€
· LASAGNA A LA BOLOGNESA  .......................................... 12,90€
· TORTELLONI DE RICOTA I SPECK . .................................. 12€
( PASTA ELABORADA A MÀ AMB SALSA DE MANTEGA I SÀLVIA)

· RAVIOLI DE REMOLATXA FARCIT DE FORMATGE TALEGGI I 
CEBA CARAMEL·LITZADA  ................................................. 12€
( PASTA ELABORADA A MÀ AMB SALSA DE MANTEGA I SÀLVIA)

C A R N E S
· BOTIFARRA DEL PAIGS A LA GRAELLA AMB ALUBIAS  .........9,50€
· COSTELLA DE PORC GLASSEJADA EN SALSA BBQ AMB PURÉ 
RUSTIC DE PATATA  ..................................................................17€
· ENTRECOTTE RIB.EYE 300gr AMB PURÉ DE PATATA. ............. 24€
· REFLUIX BLACK ANGUS AMB PURÉ DE BONIAT 250gr. ......... 29€
· CHEESE BURGUER AMB FORMATGE CHEDDAR 200gr. 10€
·HAMBURGUESA DOBLE DE POLLASTRE AMB CEBA CARAMEL·LIT-
ZADA, RÚCULA, TOMÀQUET, SALSA DE BOLETS I PROVOLONE 15 €
BROTXETA DE POLLASTRE AMB ARRÒS SALVATGE I SALSA CATALA-
NA ESTIL AGUELO  ...................................................................13,90€
ENTRANYA 250 gr AMB PATATA ROSTIDA I CHIMICHURRI  ......17€
* TOTES LES CARNS SE’LS POT afegir EXTRA DE PATATES 2,50€*

P E I X O S
· LUBINA AL FORN AMB VERDURES GRILLADES  .......................16€
· POTA DE POPS A LA GRAELLA AMB PURÉ DE PATATES  ...........22€
· LLOM DE BACALLÀ AMB ALI OLI GRATINAT I PURE  DE BONIAT  .....19€
· SALMÓ AMB VERDURES GRILLADES  .......................................17€
 ·TATAKI DE TONYINA AMB ALGUES WAKAME I MAJOSA DE WASABI  ... 18€

A R R O C E S  /  P A E L L A S
· MARISCS  .................................................................... 18€
· MAR I MUNTANYA  ....................................................... 19€
· ARRÒS NEGRE AMB SALSA ALI OLI ............................ 17

V E G À
· PAELLA DE VERDURES AMB TROMPETES DE LA MORT  ........... 19€
· RAVIOLIS FARCIT DE BOLETS TOMÀQUET SEC I AMETLLES  .... 12€
( PASTA ELABORADA A MÀ AMB SALSA DE MARGARINA I SÀLVIA)

FUSTER DE CARBASSÓ AMB TOMÀQUET SEC , FORMATGE FETA I 
VINAGRETA DE MEL AMB LLAVORS DE MOSTASSA  ................ 9,90€

P O S T R E S
· CREMA CATALANA  ...................................................................... 6€
· TIRAMISU   .............................................................................. 7€
·PASTIS DE FORMATGE AMB FRUIT VERMELLS  ............................ 7€
· BROWNIE DE XOCOLATA AMB GELAT ...........................................  8€
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· OLIVES AMANIDES  2,75€
· AMETLLES TORRADES  3,50€
· ANXOVES “00”  8€
· BOQUERONS  6€

· PA DE COCA AMB TOMÀQUET  ........... 3€
· PA DE PAGÉS AMB TOMÀQUET I ALL 2,50€
· MINI XAPATA  ........................................ 1,20€
· PA GLUTEN FREE  ................................. 2,50€

A P E R I T I U S

designed by @dulcedesofi



A G Ü E L O  TA B E R N A  
DESDE 1970

T A P A S
· PATATAS BRAVAS .............................................................6,20€
· HUEVOS ESTRELLADOS  ..................................................10,40€
 * JAMÓN
 * CHAMPIÑONES
· CROQUETAS  ....................................................................6€
 * JAMÓN  2uds.
 * RABO DE TORO 4uds.
 * QUESO 4uds.
· CHAMPIÑONES AL AJILLO ...............................................5,50€
· ALITAS DE POLLO AL HORNO DEL “AGÜELO” ...................6,90€
· ALBONDIGAS DEL AGÜELO ..............................................8,50€
· PIMIENTOS DEL PADRÓN  ................................................5,50€
· ALCACHOFAS ...................................................................9€
 * JAMÓN 
 * PARMESANO
· GAMBAS AL AJILLO .........................................................14€
· CHORICITOS AL VINO TINTO ............................................6,95€
· PULPO A LA GALLEGA .....................................................22€
· CALAMARCITOS TIPO PLAYA  ...........................................12€
 * ESTILO ANDALUZA
  * A LA PLANCHA
 *( CON ALI OLI DE AJOS NEGROS )

N U E S T R A S  T A B L A S
· PLATILLO DE QUESO MANCHEGO ..............................................5€
· JAMON IBÉRICO 60gr ................................................................14€
· JAMÓN IBÉRICO 110gr ............... ..............................................22€
· EMBUTIDOS IBERICOS 60 gr .....................................................14€

E N S A L A D A / C A R P A C C I O / P A S T A
· PROVOLONE CON TOMATE SECO CONFITADO O  TRUFA 9,90€
· BURRATA CON RUCULA Y TOMATE CONFITADO  Y PESTO 12€
· ENSALADA DE LA HUERTA .............................................. 7,90€
· ENSALADA CESAR  ......................................................... 12,50€
· CARPACCIO BLACK ANGUS CON RUCULA Y PARMESANO 14,50€
· PARMIGIANA DE BERENJENA ......................................... 9,90€
· LASAGNA A LA BOLOGNESA ........................................... 12,90€
· TORTELLONI DE RICOTA Y SPECK ................................... .12€
( PASTA  ELABORADA A MANO CON SALSA DE MANTEQUILLA Y SALVIA)

· RAVIOLI DE REMOLACHA RELLENO DE QUESO TALEGGIO Y 
CEBOLLA CARAMELIZADA  ............................................... 12€
( PASTA  ELABORADA A MANO CON SALSA DE MANTEQUILLA Y SALVIA)

C A R N E S
· BUTIFARRA DEL PAGES A LA PARRILLA CON ALUBIAS  ........9,50€
· COSTILLA DE CERDO GLAZEADA EN SALSA BARBACOA CON 
PURÉ RUSTICO DE PATATA .......................................................17€
· ENTRECOTTE RIB.EYE 300gr CON PURÉ  DE PATATA. .............24€
· SOLOMILLO BLACK ANGUS CON PURÉ DE BONIATO 250gr. ..29€
· CHEESE BURGUER CON QUESO CHEDDAR 200gr. ..................10€
·HAMBURGUESA  DOBLE DE POLLO CON CEBOLLA CARAMELIZADA 
,RÚCULA, TOMATE, SALSA DE SETAS Y PROVOLONE  ..............15 €
BROCHETA DE POLLO CON ARROZ SALVAJE Y SALSA CATALANA
 ESTILO AGUELO ......................................................................13,90€
ENTRAÑA  250 gr CON PATATA ASADA Y CHIMICHURRI  ..........17€
* TODAS LAS CARNES SE LES PUEDE AÑADIR EXTRA DE PATATAS 2,50€*

P E S C A D O S
·  LUBINA  AL HORNO CON VERUDURAS GRILLADAS ............... 16€
·  PATA DE PULPO A LA PARRILLA CON PURÉ DE PATATAS ....... 22€
·  LOMO DE BACALAO CON ALI OLI GRATINADO  Y PURE 
 DE BONIATO   ........................................................................... 19€
·  SALMON CON VERDURAS GRILLADAS .................................. 17€
 ·TATAKI DE ATUN CON ALGAS WAKAME Y MAYOA DE WASABI 18€

A R R O C E S  /  P A E L L A S
· MARINERA   ...................................................................18€
· MAR Y MONTAÑA ............................................................19€
· ARROZ NEGRO CON SALSA ALI OLI  ...............................17€

V E G A N O
· PAELLA DE VERDURAS CON TROMPETAS DE LA MUERTE ........ 19€
· RAVIOLIS RELLENO DE  SETAS TOMATE SECO Y ALMENDRAS 12€
( PASTA  ELABORADA A MANO CON SALSA DE MARGARINA Y SALVIA)

CARPACCIO DE CALABACIN CON TOMATE SECO , QUESO FETA Y 
VINAGRETA DE MIEL CON SEMILLAS DE MOSTAZA  ................ 9,90€

P O S T R E S
· CREMA CATALANA ....................................................................... 6€
· TIRAMISU  .............................................................................. 7€
·TARTA DE QUESO CON FRUTO ROJOS ........................................... 7€
· BROWNIE DE CHOCOLATE CON HELADO  ..................................... 8€
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· OLIVAS ALIÑADAS ................................ 2,75€
· ALMENDRAS TOSTADAS ...................... 3,50€
· ANCHOAS “00”  ..................................... 8€
· BOQUERONES  ...................................... 6€

· PAN DE COCA CON TOMATE  .............. 3€
· PAN PAGES CON TOMATE Y AJO ........ 2,50€
· MINI CHAPATA 1 UD”  ........................... 1,20€
· PAN GLUTEN FREE ............................... 2,50

A P E R I T I V O S

designed by @dulcedesofi



A G Ü E L O  TA B E R N A  
SINCE   1970

T A P A S
· BRAVAS- SPICY POTATOES ...........................................  6.20€
· SMASH EGS ON POTATOES ............................................  10.40€
 * IBERIAN HAM
 * MUSHROOMS
· CROQUETTES ................................................................  6€
 * IBERIAN HAM 2uds.
 * OX’S TAIL 4 uds.
 * CHEESE AND SPINACH 4uds.
· GARLIC MUSHROOMS  .................................................. 5.50€
· “AGÜELO” BAKED CHICKEN WINGS  ............................. 6.90€
· “AGÜELO” MEATBALLS  ................................................. 8.50€
· PADRON PEPPERS  ....................................................... 5.50€
· ARTICHOKES  ................................................................ 9€
 * IBERIAN HAM
 * PARMESAN
· GARLIC PRAWNS  ......................................................... 14€
· SAUSAGES WITH RED WINE  ........................................ 6.95€
· GALICIAN OCTOPUS  ..................................................... 22€
· BEACH TYPE SQUIDS .................................................... 12€
 * ANDALUSIAN STYLE
   * GRILLED
 *(WITH BLACK GARLIC ALI OLI)

O U R  T A B L E S
· MANCHEGO CHEESE ................... ..............................................5€
· IBERIAN HAM 60gr ....................................................................14€
· JIBERIAN HAM110gr .................. ..............................................22€
· IBERIAN SAUSAGES 60 gr .........................................................14€

S A L A D S / C A R P A C C I O / P A S T A
·  PROVOLONE WITH DRIED TOMATO CONFIT OR TRUFFLE9,90€
· BURRATA SALAD WITH RUCULA, CANDIED CHERRY TOMATO 
AND PESTO  ..................................................................12€
· GARDEN SALAD  ............................................................7.90€
· CAESAR SALAD ..............................................................  12,50€
· BLACK ANGUS CARPACCIO WITH RUCULA AND PARMESAN  14.50€
· EGGPLANT PARMIGIANA  ...............................................9.90€
· LASAGNA WITH BOLOGNESE  ........................................12.90€
· TORTELLONI STUFFED WITH RICOTA AND SPECK  .............12€
( HAND MADE PASTA WITH BUTTER AND SAGE))

· BEET RAVIOLI STUFFED WITH TALEGGIO , CANDIED ONION 12€
( HAND MADE PASTA WITH BUTTER AND SAGE))

M E A T S
· GRILLED PAGES BUTIFARRA WITH BEANS ..........................  9.50€
· GLAZED PORK RIB IN BBQ SAUCE WITH RUSTIC MASH POTATO.17€
· ENTRECOTTE RIB.EYE 300gr  WITH RUSTIC POTATO MUSH.22€
·BLACK ANGUS SINGLET WITH SWEET PURE MASH 250gr.  . 29€
· CHEESE BURGER WITH CHEDDAR CHEESE 200gr.  .............. 10€
·DOUBLE CHICKEN BURGER WITH CARAMELIZED ONION, ARUGULA, 
TOMATO, MUSHROOM SAUCE AND PROVOLONE ................... 15€
·CHICKEN SKEWBOARD WITH WILD RICE AND CATALAN SAUCE
 AGUELO STYLE ..................................................................... 13.90€
ENTRAÑA 250 gr WITH ROASTED POTATO AND CHIMICHURRI 17€
* ALL MEATS CAN BE ADDED EXTRA POTATOES 2.50€ *

F I S H
· BAKED SEA BASS WITH GRILLED VEGETABLES...................16€
· GRILLED OCTOPUS LEG WITH MASHED POTATOES  ............ 22€
· COD LOIN WITH GRAINED ALI OLI AND SWEET POTATO MASH 19€
· SALMON WITH GRILLED VEGETABLES ................................17€
 ·TUNA TATAKI WITH WAKAME SEAWEED AND WASABI MAYO 18€

R I C E  /  P A E L L A S
· SEAFOOD  ................................................................... 18€
· SEA AND MOUNTAIN ....................................................... 19€
· BLACK RICE WITH ALI OLI SAUCE  ................................. 17€

V E G A N
· VEGAN RAVIOLIS STUFFED WITH MUSHRROMS, DRIED TOMATO AND 
ALMONDS WITH MARGARINE AND SAGE SAUCE ( HAND MADE ).. .....12€
· VEGETABLE PAELLA WITH TRUMPETS OF DEATH  ...................19€
· ZUCCHINI CARPACCIO WITH DRIED TOMATO, FETA CHEESE AND 
HONEY VINAIGRETTE WITH MUSTARD SEEDS ............................9,90€

D E S E R T S
· CREMA CATALANA ....................................................................... 6€
· TIRAMISU  .............................................................................. 7€
·CHEESE CAKE WITH WILD BERRIES ............................................. 7€
· BROWNIE WITH ICE CREAM  ........................................................ 8€
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· DRAINED OLIVES  ................................. 2.75€
· TOASTED ALMONDS ............................. 3.50€
· ANCHOVIES “00”  .................................. 8€
· ANCHOVIES IN VINEGAR  ..................... 6€

·· COCA BREAD WITH TOMATO  ............ 3€
· PAGES BREAD WITH TOMATO AND GARLIC 2.50€
· MINI CHAPATA 1 UNIT” .........................  1.20€
· GLUTEN FREE BREAD  .......................... 2.50€

A P P E T I Z E R S

designed by @dulcedesofi



A G Ü E L O  TA B E R N A  
DEPUIS 1970

T A P A S
· BRAVAS - POMMES DE TERRE ÉPICÉES  ........................6,20 €
· OEUFS ÉTOILÉS ..............................................................10,40 €
 * JAMBON IBÉRIQUE
 * CHAMPIGNON
· CROQUETTES .................................................................. 6€
 *JAMBON IBÉRIQUE 2 unités.
 * QUEUE DE BŒUF 4 pcs.
 * FROMAGE ET ÉPINARDS 4 unités.
· CHAMPIGNONS AIL  ........................................................5,50 €
· AILES DE POULET AU FOUR “AGÜELO”  ..........................6,50€
· BOULETTES DE VIANDE “AGÜELO”  .................................8,50 €
· PIMENTS PADRON  .........................................................5,50 €
· ARTICHAUTS  ..................................................................9€
 * JAMBON IBÉRIQUE
 * PARMESAN
· CREVETTES À L’AIL  ........................................................14 €
· SAUCISSES AU VIN ROUGE  ............................................6,95 €
· POULPE GALICIEN  .........................................................22 €
· CALMARS TYPE PLAGE  ..................................................12 €
 * STYLE ANDALOUS
      *GRILLÉ
 *(AVEC AIL NOIR ALI OLI)

N O S  T A B L E S
· ASSIETTE DE FROMAGES MANCHEGO  ................................... 5 €
· JAMBON IBÉRIQUE 60gr  ........................................................ 14 €
· JAMBON IBÉRIQUE 110gr  ...................................................... 22 €
· SAUCISSES IBÉRIQUES 60 gr  ................................................ 14 €

S A L A D E S /  C A R P A C C I O /  P Â T E S
· PROVOLONE CON TOMATE SECO CONFITADO O  TRUFA 9,90€
· BURRATA À LA ROGUILLE, TOMATE CERISE 
CONFITE ET PESTO  .......................................................... 12 €
· SALADE DU JARDIN  ...................................................... 7,90 €
· · SALADE CÉSAR  ........................................................... 12,50 €
· CARPACCIO BLACK ANGUS À LA ROGUILLE ET PARMESAN 14,50 €
· AUBERGINE À LA PARMIGIANA  ..................................... 9,90 €
· LASAGNES À LA BOLOGNAISE  ...................................... 12,90 €
· TORTELLONI À LA RICOTTA ET AU SPECK ...................... .12€
(PÂTES FAITES MAIN AVEC SAUCE AU BEURRE ET À LA SAUGE)

RAVIOLIS DE BETTERAVES FARCIS AU FROMAGE TALEGGIO ET 
OIGNON CARAMÉLISÉ ...................................................... 12€
(PÂTES FAITES MAIN AVEC SAUCE AU BEURRE ET À LA SAUGE)

V I A N D E S
· PAGES BUTIFARRA GRILLÉES AUX HARICOTS  ......................9,50 €
· CÔTE DE PORC GLACÉE À LA SAUCE BARBECUE AVEC
PURÉE DE POMME DE TERRE RUSTIQUE  ................................17€
· ENTRECOTTE DE CÔTES-VEILLES 300gr AVEC PURÉE DE POMMES 
DE TERRE.  .......................................................................... 24 €
· SINGLET BLACK ANGUS AVEC PURÉE DOUCE 250gr.  ...........29 €
· BURGER AU FROMAGE AU FROMAGE CHEDDAR 200gr.  .......10 €
DOUBLE BURGER DE POULET AVEC OIGNON CARAMÉLISÉ, ROQUE-
TTE, TOMATE, SAUCE CHAMPIGNONS ET PROVOLONE  ...........15 €
SKEWBOARD DE POULET AVEC RIZ SAUVAGE ET SAUCE CATALAN
 STYLE AGUELO 13,90 €
ENTRAÑA 250 gr AVEC POMMES DE TERRE RÔTIES ET 
CHIMICHURRI  .........................................................................17 €
* TOUTES LES VIANDES PEUVENT ÊTRE AJOUTÉES POMMES DE TERRE SUPPLÉMENTAIRES 2,50 €*

P O I S S O N
· À BASE DE LÉGUMES GRILLÉS  ................................................16 €
· CUISSE DE POULPE GRILLÉE AVEC PURÉE DE POMMES DE TERRE  22 €
· LONGE DE MORUE AVEC ALI OLI GRAINÉ ET PUR PATATE DOUCE  .....19€
· SAUMON AUX LÉGUMES GRILLÉS  ...........................................17 €
 ·TATAKI DE THON AUX ALGUES WAKAME ET MAYOA WASABI 18 €

R I Z  /  P A E L L A S
· FRUITS DE MER  ............................................................ 18 €
· MER ET MONTAGNE  ...................................................... 19 €
· RIZ NOIR À LA SAUCE ALI OLI  ...................................... 17 €

V E G A N O
· PAELLA DE LÉGUMES AUX TROMPETTES DE LA MORT  ........... 19 €
· RAVIOLIS FARCIS AUX CHAMPIGNONS, TOMATE SÉCHÉE ET 
AMANDES   ............................................................................ 12 €
(PÂTES FAITES MAIN AVEC SAUCE MARGARINE ET SAUGE) 

CARPACCIO DE COURGETTES AUX TOMATES SÉCHÉES, FETA ET 
VINAIGRETTE AU MIEL ET AUX GRAINES DE MOUTARDE  ........ 9,90€

D E S S E R T S
· CRÈME CATALANE  ....................................................................... 6€
· TIRAMISU   .............................................................................. 7€
·CHEESECAKE AUX FRUITS ROUGES .............................................. 7 €
· BROWNIE AU CHOCOLAT ET GLACE  ............................................ 8 €
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· OLIVES ÉGOUTTÉES  ....................... 2,75 €
· AMANDES GRILLÉES ....................... 3,50 €
· ANCHOIS « 00 » ............................... 8 €
· ANCHOIS AU VINAIGRE ................... 6€

· PAIN COCA À LA TOMATE  ................... 3 €
· PAIN PAGES AVEC TOMATE ET AIL  .... 2,50 €
· MINI CAPATA .........................................  1,20 €
· PAIN SANS GLUTEN  ............................. 2,50 €

A P É R I T I F S

designed by @dulcedesofi



A G Ü E L O  TA B E R N A  
DA 1970

T A P A S
· BRAVAS- PATATE CON SALSA PICCANTE  ........................6,20€
· UOVA AL TEGAMINO CON PATATE  ....................................10,40€
 *PROSCIUTTO IBERICO
 * FUNGHI
· CROCCHETTE  ...................................................................6€
 *PROSCIUTTO IBERICO 2 unità.
 *CODA DI BUE 4 pz.
 *FORMAGGIO E SPINACI 4 unità.
· FUNGHI ALL’AGLIO E PREZZEMOLO  ................................5,50€
· ALETTE DI POLLO AL FORNO “AGÜELO” ..........................6,90€
· POLPETTE “AGÜELO”  .......................................................8,50€
· PEPERONI VERDI NON PICCANTI  “PADRON”  ..................5,50€
· CARCIOFI AL FORNO IN OLIO D’OLIVA  ............................9€
 *PROSCIUTTO IBERICO
 *SCAGLIE DI PARMIGIANO 
· GAMBERI ALL’AGLIO E PREZZEMOLO  .............................14€
· SALSICCE AL VINO ROSSO  .............................................6,95€
· POLPO ALLA GALLEGA  ...................................................22€
· CALAMARI   .....................................................................12€
 *STILE ANDALUSIA(fritti)
 *ALLA GRIGLIA
 *(CON  ALI OLI DI AGLIO NERO)

I  N O S T R I  T A G L I E R I
· PIATTO DI FORMAGGIO MANCHEGO ...........................................5€
· PROSCIUTTO IBERICO 60gr  ......................................................14€
· PROSCIUTTO IBERICO 110gr  ....................................................22€
· SALSICCIA IBERICA 60 gr .........................................................14€

I N S A L A T A / C A R P A C C I O / P A S T A · 
· PROVOLONE CON POMODORI CONFIT O TARTUFO  9,90€
· BURRATA CON RUCOLA E POMODORI CONFIT E PESTO 12€
· INSALATA MISTA DELLA CASA  ...................................  7,90€
· INSALATA CESAR  ....................................................... 12,50€
· CARPACCIO DI BLACK ANGUS CON RUCOLA E PARMIGIANO 14,50€
· PARMIGIANA DI MELANZANE   .................................... 9,90€
· LASAGNA ALLA BOLOGNESE  ..................................... 12,90€
· TORTELLONI RICOTTA E SPECK . ................................. 12€
(PASTA FATTA A MANO CON BURRO E SALVIA)

· RAVIOLI DI BARBABIETOLA RIPIENI DI TALEGGIO E CIPOLLA 
CARAMELLATA  ............................................................. 12€
(PASTA FATTA A MANO CON BURRO E SALSA)

C A R N I
· SALSICCIA ALLA GRIGLIA CON FAGIOLI  ...............................9,50€
· COSTINA DI MAIALE GLASSATA IN SALSA BARBECUE CON
PURÈ DI PATATE  ......................................................................17€
· BISTECCA DI RIB.EYE 300gr CON PURÈ DI PATATE.  ..............24€
· CONTROFILETTO DI BLACK ANGUS CON PURE DI PATATA DULCE 250gr.  29€
· CHEESE BURGER CON FORMAGGIO CHEDDAR 200gr.  ..........10€
DOPPIO BURGER DI POLLO CON CIPOLLA CARAMELLATA, RUCOLA, 
POMODORO, SALSA AI FUNGHI E PROVOLONE  ......................15€
SPIEDINO DI POLLO CON RISO VENERE E SALSA CATALANA
 STILE AGUELO  .......................................................................13,90€
 LOMBATELLO 250 gr CON PATATE ARROSTITE E CHIMICHURRI  . 17€
* A TUTTE LE CARNI POSSONO ESSERE AGGIUNTE PATATE EXTRA € 2,50*

P E S C E
· BRANZINO AL FORNO CON VERDURE GRIGLIATE  ....................16€
· POLPO ALLA GRIGLIA CON PURÈ DI PATATE  ............................22€
· LONZA DI BACALÀ CON ALI OLI GRANATO E PURO
 PATATA DOLCE  ...........................................................................19€
· SALMONE CON VERDURE GRIGLIATE  .......................................17€
 ·TATAKI DI TONNO CON ALGHE WAKAME E MAIONESA AL WASABI  ..18€

R I S O  /  P A E L L A S
· FRUTTI DI MARE  .............................................. 18€
· MARE E MONTAGNA  ......................................... 19€
· RISO NERO CON SALSA ALI OLI  ...................... 17€

V E G A N O
· PAELLA DI VERDURE CON TROMBE DELLA MORTE  ................. 19€
· RAVIOLI RIPIENI DI FUNGHI, POMODORI SECCHI E MANDORLE 12€
(PASTA FATTA A MANO CON MARGARINA E SALSA ALLA SALVIA)
CARPACCIO DI ZUCCHINE CON POMODORI SECCHI, FETA E VINAI-
GRETTE AL MIELE CON SEMI DI SENAPE  ................................ 9,90€

D O L C I
· CREMA CATALANA  ...................................................................... 6€
· TIRAMISU’   .............................................................................. 7€
· CHEESECAKE AI FRUTTI ROSSI  ................................................... 7€
· BROWNIE AL CIOCCOLATO CON GELATO  ..................................... 8€
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· OLIVE   .............................................. 2,75€
· MANDORLE TOSTATE   ......................... 3,50€
· ACCIUGHE “00”  .................................... 8€
· ALICI ALL’ACETO .................................. 6€

· PANE CON POMODORO  ..............................3€
· PANE DI PAESE CON POMODORO E AGLIO 2,50€
· MINI PAGNOTTA   .....................................1,20€
· PANE SENZA GLUTINE  ...........................2,50€

A P E R I T I V I

designed by @dulcedesofi
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